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La Food Policy di Milano

E'la politica alimentare, nata nel 2015,

con l'obiettivo di rendere piu equo e sostenibile
il sistema alimentare della citta.

La Food Policy e per tuttala citta:

le azioni e i programmi vengono realizzati
insieme a tanti soggetti pubblici e privati

che lavorano sui temi del cibo.

Le 5 priorita della Food Policy sono:

+ garantire ['accesso al cibo sano per tutti

« promuovere la sostenibilita alimentare

» migliorare gli stili alimentari

+ |ottare contro gli sprechi alimentari

» sostenere Ia ricerca agroalimentare locale
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Milano Ristorazione € la societa partecipata
del Comune di Milano che gestisce la
refezione scolastica (e non solo)

di nidi, scuole dell'infanzia e primarie:

nel 2020 festeggia 120 anni di attivita.

Milano Ristorazione e
'attore con il quale la
Food Policy sperimenta
soluzioni innovative

Oltre 800 persone preparano
e distribuiscono 85.000 pasti al giorno
per le bambine e i bambini di Milano.

Le mense scolastiche sono lo strumento
piu diretto per raggiungere tanti obiettivi
di sostenibilita del sistema alimentare,
coinvolgendo famiglie e bambini.

dal 2016 portiamo
la frutta a meta mattina
a20.000 bambini

dal 2015 abbiamo ridotto

@utt' i menu la carne rossa q‘é

dal 2014 abbiamo
eliminato la plastica monouso
evitando 720.000kg di plastica
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